Bei Fleisch und Fischgerichten steht immer eine Vegetarische alternative bereit, diese ist nicht Bestandteil der DGE Zertifizierung

Vollkornpenne®, Kiasespinatrahmsauce!”, Salat

Joghurt mit Ananas'?

griechischer Auberginen Kartoffelauflauf mit Feta Kise'?, Salat

frisches Obst

***Wunsch Essen***
Pizza Margherita®), Salat

Haselnusspudding'”

LachsfiletPLinsen Paprikagemiise, Kartoffel Drillinge, Krauterquark, Salat

Zitronenkuchen'@(f.(¢)

Kartoffelsalat Gefliigelbockwurst'®), Salat

frisches Obst

Tagliche Anderungen im Speiseplan vorbehalten!
idati ittel, (4) mit Gesch ksverstirker, (5) geschwirzt, (6) gewachst, (7) mit Phosphat, (8) mit Siif§ ittel, (9) mit Nitritpokelsalz (10) mit Phosphorséure, (11) enthilt eine Phenylalaninquelle, (12) mit Stabili: (13) 3 , (14) mit

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:: (1) mit Farbstoff, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Anti
Séuerungsmittel, (15) koffeinhaltig, (16) chininhaltig

Allergene: (a) Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (al) Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen) (a2) Roggen (a3) Gerste (a4) Hafer; (b) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse; (€) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse; (d) Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse; (€) Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse; (f)
Milch und daraus Er isse (einschlieBlich Laktose); (g) Schalenfriichte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse (g1) Mandeln (g2) Haselniisse (g3) Walniisse (g4) Kaschuniisse (g5) Pecaniisse (g6) Paraniisse (g7) Pistazien (g8) N damianiisse (g9) Qu dnii (h) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse; (i) Senfund daraus gewonnene

E i ) und daraus E i (k) Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l; (I) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse; (m) Weichtiere (wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische) und daraus gewonnene Erzeugnisse, (R) Rind; (S) Schwein; (L) Lamm / Schaf; (G) Gefliigel; (F)

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse




