Bei Fleisch und Fischgerichten steht immer eine Vegetarische alternative bereit, diese ist nicht Bestandteil der DGE Zertifizierung

Kartoffelauflauf mit Brokkoli und Kirschtomaten?'9, Rahmsauce', Salat

Quark mit Pfirsich®

Tortellini mit Tomaten Mozzarellafiillung® ), Tomatensauce, Salat

frisches Obst

**Wunsch Essen***
Putenbraten®, Currysauce!”, Naturreis, Karottengemiise, Salat

Vanillepudding!?

gediinstetes Kabeljaufilet'”, Senfsauce, Kartoffeln, griine Bohnen, Salat

Blechkuchen mit Aprikosen @)

Orientalischer Kichererbseneintopf"mit Karotten, Paprika, WeiRBkohl, Lauch, Fallafel®", Vollkornbrot, Salat

frisches Obst

Tagliche Anderungen im Speiseplan vorbehalten!

1, (4) mit Geschmack drker, (5) geschwiirzt, (6) gewachst, (7) mit Phosphat, (8) mit Sii ittel, (9) mit Nitritpdkelsalz (10) mit Phosphorsi (11) enthélt eine Phenylalanii 1le, (12) mit Stabili: (13) , (14) mit

Kennzelchnungspfllchtlge Zusatzstoffe (1) mit Farbstotf (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Antioxidati
iuer 1, (15) kof (16)

Allergene: (a) Glutenhaltiges (Jetrelde sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (al) Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen) (a2) Roggen (a3) Gerste (a4) Hafer; (b) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse; (€) Eier und daraus gewonnene Erzeugmsse (d) Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse; (€) Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse; ()

Mileh und daraus E (cinschlicBlich Lakiose); (g) Schalenfriichte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse (g1) Mandeln (g2) Haselniisse (g3) Walniisse (g4) K lsse (g5) Pecaniisse (g6) Paraniisse (7) Pistazien (g8) M (@9) Q iisse; () Selleric und daraus gewonnene Erzeugnisse; (i) Senf und daraus gewonnene

E ) und daraus onnene E (k) feldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/1; (I) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse; (m) Weichtiere (wie heln, Ti fische) und daraus Ei (R) Rind; (S) Schwein; (L) Lamm / Schaf; (G) Gefliigel; (F)

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse




