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46. Kalenderwoche, 17.11.2021

Martinsmarkt

Dankbar fur die Moglichkeit, uns endlich wieder als grofse Gemeinschaft
zu begegnen, durften wir einen besonderen Martinsmarkt erleben.

Trotz wechselhaften Herbstwetters stromten zahlreiche Besucher durch
das Eingangstor und genossen die Angebote auf dem Schulgeldnde.
Ausschliefdlich an der frischen Luft gab es vielfdltige Informations-,
Kauf- und Gastronomieangebote, die sehr gut angenommen wurden -
teilweise hief3 es schon vor dem Ende der Veranstaltung “Ausverkauft!”.
Das grof3e Martinsfeuer sorgte bis zum Schluss fiir regen Andrang.

Ein ganz grof3er Dank gilt allen kleinen und grofden Helferinnen und

Helfern, die zum Gelingen beigetragen haben.



Blickpunkt

In der zweiten Dezemberhdlfte erscheint der diesjahrige “Blickpunkt”,
die Schulzeitung der Widar Schule. Die Redaktion freut sich sehr tiber
Berichte und Fotos aus der Schiiler- und Elternschaft, die das Schul- und
Klassenleben der vergangenen 12 Monate darstellen.

Redaktionsschluss ist der 30.11., fiir Autoren wurde ein Infoblatt
zusammengestellt, das hier zum Download bereitsteht.

Also: Bleistifte spitzen, Fotos sichten und her mit den Artikeln, damit
auch der diesjahrige Blickpunkt spannend und unterhaltsam wird!

Weihnachtsferien
Fr, 24.12.2021 bis Sa, 08.01.2022

Freie Tage
Mo, 28.02.2022 bis Fr, 04.03.2022


https://www.widarschule.de/wp-content/uploads/2021/11/Widar-Blickpunkt-Autorenhinweise-2021.pdf
https://www.widarschule.de/wp-content/uploads/2021/11/Widar-Blickpunkt-Autorenhinweise-2021.pdf

Bei Fleisch und Fischgerichten steht immer eine Vegetarische alternative bereit, diese ist nicht Bestandteil der DGE Zertifizierung

Friihlingsrollen® ®mit Gemuisefiillung, Bambussprossen, Méhren, Lauch, Sojasauce®, Reis, Salat
Joghurt®mit Mango

Vollkornpasta® Kasesauce® Salat
frisches Obst

*%**Wunsch Essen***
Putenbraten®auf Bratensauce®™, Kartoffelkroketten®, Brokkoli, Salat

Karamellpudding®

Gediinstetes Seelachsfilet®auf Senfsauce’dazu Kartoffeln und Karottengemiise, Salat
Mohnkuchen@-©-®

WeiRebohnensuppe mit Kartoffeln Méhren und Lauch dazu ein Vollkornbrétchen® Salat
frisches Obst

Tagliche Anderungen im Speiseplan vorbehalten! )

Kennzelchnungspfllchtlge Zusatzstoffe (1) mlt Farbsloff (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Antioxidati ittel, (4) mit Gesct irker, (5) hwiirzt, (6) gewachst, (7) mit Phosphat, (8) mit Sii 1, (9) mit Nitritpokelsalz (10) mit Phosphorsi (11) enthélt eine Phenylalanii 1le, (12) mit Stabili: (13) 3 1t, (14) mit
iuer 1, (15) kof (16) ch
Allergene: (a) Glutenhaltiges (Jelrelde sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (al) Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen) (a2) Roggen (a3) Gerste (a4) Hafer; (b) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse; (€) Eier und daraus gewonnene Erzeugmsse (d) Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse; (€) Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse; ()
Mileh und daraus E (cinschlieflich Laktose): (g) Schalenfriichte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse (g1) Mandeln (g2) Haselniisse (g3) Walniisse (g4) Kaschuniisse (g5) Pecanilsse (g6) Paraniisse (g7) Pistazien (g8) 1 (99) Queenslandniisse; (h) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse; (i) Senf und daraus gewonnene
E ) und daraus E (K) Sch 1dioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l; (I) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse; (m) Weichtiere (wie Sct Muscheln, Tii fische) und daraus g E (R) Rind; (S) Schwein; (L) Lamm / Schaf; (G) Gefliigel; (F)

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse



