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Bei Fleisch und Fischgerichten steht immer eine Vegetarische alternative bereit, diese ist nicht Bestandteil der DGE Zertifizierung A‘q % QQ’
Yoty
%, %

spitzle®) mit Allgiuer Bergkiise® dazu Schmorzwiebeln, Salat

frisches Obst

Schule + Essen = Note 1

Lachs® Filet, Zitrone Dill Sahne® Sauce, Reis, Broccoli, Salat
Reiswaffeln

Schule + Essen = Note 1

***Wunsch Essen***

Spagetti Bolognese®Y®, Parmesankiise®, Salat
Zitronengotterspeise

Schule + Essen = Note 1

Kartoffelsalat© O, Gefliigelbratwurst?, Salat
frisches Obst

Schule + Essen = Note 1

Pizza Margeritta@’@®) Salat
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Tigliche Anderungen im Speiseplan vorbehalten!
(1) mit Farbstoff, (2) mit Konservi ff, (3) mit Antioxidati ittel, (4) mit Geschmack dirker, (5) geschwirzt, (6) gewachst, (7) mit Phosphat, (8) mit Sii ittel, (9) mit Nitritpokelsalz (10) mit Phosphorsiure, (11) enthilt eine Phenylalaninquelle, (12) mit Stabili a3 felt, (14) mit
Sauerungsmittel, (1: mhalug (16) chininhaltig
Allergene: (a) Glut iges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (al) Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen) (a2) Roggen (a3) Gerste (a4) Hafer; (b) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse; (¢) Eier und daraus gewonnene hrzeugmsse (d) Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse; (e) Soja und daraus ge rzeugnisse; (f)
Milch und daraus ne Erzeugnisse (einschlieflich Laktose), (g Schalenfmchte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse (g1) Mandeln (g2) Haselniisse (g3) Walniisse (g4) Kaschuniisse (g5) Pecanusse (g6) Pamnusse (g7) Pistazien (gs) i (g9) Qi it (h) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse; (i) raus gewonnene
Erzeugnisse; (j) Ses ‘ ldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/I; (1) Lupinen und daraus Er (m) Weichtiere (wie Sct Muscheln, Ti und daraus Er isse, (R) Rind; (S) Schwein; (L) La 3 (G) Geﬂ“{el; (F)
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