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48. Kalenderwoche, 27.11.2020

Einfiihrungsveranstaltungen fiir Eltern von Schulanféingern
und Quereinsteigern

12.01.2021, 20.00 Uhr Informationsveranstaltung zu den
Finanzen, durchgefiihrt von Eltern des Wirtschaftskreises.

21.01. - 30.01.2021 Aufnahmegesprache
05.02. - 06.02. und 12.02. - 13.02.2021 Finanzgesprdache

Erzieherln gesucht

Der Waldorfkindergarten Wattenscheid sucht ab sofort, befristet bis zum
31.12.2020 eine/n staatlich anerkannte/n Erzieher/in fiir 39 Std./ Woche
als Krankenvertretung.

Tel.: 02327/73096 oder Email: info@waldorfkindergarten-wattenscheid.de

Ebenfalls suchen wir jeweils eine/n staatlich anerkannte/n Erzieher/in mit
waldorfpddagogischer Zusatzqualifikation in Teilzeit : 23 Std./Woche zum
01.01.2021, 30 Std./Woche zum 01.05.2021

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung an info@waldorfkindergarten-watten-
scheid.de oder Waldorfkindergarten, Reiterweg 13, 44869 Bochum.

Unterstiitzung gesucht!

Anthroposophisches Arbeitszentrum NRW

Zur Unterstlitzung unseres Teams suchen wir zum ndchstmdoglichen Zeitpunkt
einen Sachbearbeiter/Sekretdr (m/w/d) auf Minijobbasis (8 Std/Woche).

Sie verfligen uber Microsoft-Office-Kenntnisse (Word, Excel, Outlook) und
sind routiniert im Umgang mit dem PC und technischen Gerdten. Das Aufset-
zen und die formale Gestaltung von Schriftstiicken bereiten Ihnen keine
Schwierigkeiten. Ein Interesse an den Themen und Inhalten der Anthroposo-
phie ware wiinschenswert. Haben wir Ihr Interesse geweckt? Dann melden Sie
sich bei uns! Ihre vollstindige Bewerbung richten Sie bitte per E-Mail an:
anthroposophie.nrw@t-online.de

Weihnachtsferien: 21.12.2020 - 06.01.2021
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Bei Fleisch und Fischgerichten steht immer eine Vegetarische alternative bereit, diese ist nicht Bestandteil der DGE Zertifizierung

Vegetarische Paella mit Reis, Paprika, Bohnen, und Mais dazu gebratenes Schollenfilet®™-@D Salat

Schule + Essen = Note 1

Haselnusscreme(®

Kartoffel Broccoli Auflauf®©mit Gouda iiberbacken dazu Salat
frisches Obst ¥

Schule + Essen = Note 1

Currywurst®mit Kartoffel Wedges Salat
Stracciatellajoghurt®

Schule + Essen = Note 1

Sellerie Paprika Griinkernbratling®@)-©-©mit Kartoffelgratin®dazu Blumenkohl

Stutenker!©@ x
|

Schule + Essen = Note

Krbissuppe®mit Vollkornbrot®?
frisches Obst .x 1

Tagliche Anderungen im Speiseplan vorbehalten!
satzstoffe:: (1) mit Farbstoff, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Antioxidationsmittel, (4) mit Geschmacksverstarker, (5) geschwarzt, (6) gewachst, (7) mit Phosphat, (8) mit StiBungsmittel, (9) mit Nitritpokelsalz (10) mit Phosphorsaure, (11) enthalt eine Pheny inquelle, (12) mit i oren, (13! efelt, (14) mit
inhaltig, (16) chininhaltig

iges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (al) Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen) (a2) Roggen (a3) Gerste (a4) Hafer; (b) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse; (c) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse; (d) Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse; (e) Soja und daraus gej rzeugnisse; (f)

Kennzeichnungspfi !§|

Sauerungsmittel, (1!
Allergene: (a) Glutel

Milch und daraus g e Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose); (g) Schalenfriichte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse (g1) Mandeln (g2) Haselniisse (g3) Walniisse (g4) Kaschuniisse (g5) Pecaniisse (g6) Paraniisse (97) Pistazien (g8) N @9)Q i (h) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse; (i) aus gewonnene
Erzeugnisse; (j) Se und daraus gewonnene Erzeugnisse; (k) Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/I; (I) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse; (m) Weichtiere (wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische) und daraus gewonnene Erzeugnisse, (R) Rind; (S) Schwein; (L) Lal 5 (G) Geflw{' F) Py
Fisch und daraus e Erzeugnisse Ld -
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