
 

02. Kalenderwoche, 15.01.2021 
 
Liebe Eltern,  

aufgrund der erneuten Schulschließung durch Corona möchten wir Sie über  

die Vorgehensweise bezüglich des Einzuges der Verpflegungskosten und der  

OGS-Beiträge informieren.  

Für diejenigen, die die Betreuung während des Distanzunterrichtes nicht in  

Anspruch nehmen, werden wir die Verpflegungskosten verrechnen. Das heißt,  

dass wir im Februar (sollte der normale Schulbetrieb dann wieder losgehen)  

die Verpflegungskosten nicht einziehen werden.  

Sollte sich der Distanzunterricht über den Januar hinaus fortsetzen, werden  

wir natürlich bis auf Weiteres auf den Einzug der Verpflegungskosten  

verzichten. Ebenso werden wir bei den Mensa-Abos verfahren.  

Die OGS-Beiträge werden wir weiterhin einziehen, da die Betreuungskräfte  

für ihre Tätigkeit bezahlen werden müssen. Sollte die Landesregierung  

verbindlich eine Teilerstattung der Beiträge beschließen, werden wir Sie darüber  

informieren und genauso wie bei den Verpflegungskosten verfahren.  

Wenn Sie noch Fragen haben,  wenden Sie sich bitte an Frau Corbach per Email 

g.corbach@widarschule.de oder telefonisch 02327/976135. 

 
Mensa to go 
Das Küchenteam der Mensa bietet jetzt wieder Mittagsmenüs „to go“ an.  

Das Tagesmenü steht montags bis freitags in der Zeit von 12:00 bis 13:30 Uhr  

zur Abholung bereit. Die Anmeldung senden Sie bitte bis spätestens 8:00 Uhr des  

Abholtages mit Personenanzahl an c.heemann@widarschule.de (haben Sie keine 

Möglichkeit, eine Mail zu schicken, rufen Sie uns an: Tel. 02327 976118).  

Es sind keine Bestellungen über MensaMax möglich! 

Diese Regeln müssen bei der Abholung beachtet werden: 

 Halten Sie Abstand 

 Bringen Sie Behälter für den Essenstransport mit 

 Für geliehene Behälter aus der Mensa werden 5€ Pfand/ Behälter berechnet 

 Nach Möglichkeit passendes Bargeld bereithalten 
 
Gesucht-gefunden 
Wohnung mit großem Garten, 125 qm + 2 Emporen ab 01.03.2021an kleine, junge 

Familie o. „mittelaltes Paar“ zu vermieten. Renovierter Altbau, offener Grundriss mit 

Parkett- und Dielenböden, Kaminofen, Gasetagenheizung im 1.OG, 980,- € KM,170,- 

NK, 2 Monatsmieten Kaution. I. Machemer 0160/64 78 612 o. 0234/902 18 16 3 
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Die Menüs mit dem                   Logo entsprechen dem „DGE-Qualitätsstandard für die Schulverpflegung“ 
 

und wurden von der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. (DGE) als eine Menülinie zertifiziert. 
 

Tägliche Änderungen im Speiseplan vorbehalten! 

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:: (1) mit Farbstoff, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Antioxidationsmittel, (4) mit Geschmacksverstärker, (5) geschwärzt, (6) gewachst, (7) mit Phosphat, (8) mit Süßungsmittel, (9) mit Nitritpökelsalz (10) mit Phosphorsäure, (11) enthält eine Phenylalaninquelle, (12) mit Stabilisatoren, (13) geschwefelt, (14) mit 

Säuerungsmittel, (15) koffeinhaltig, (16) chininhaltig 
 

Allergene: (a) Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (a1) Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen) (a2) Roggen (a3) Gerste (a4) Hafer; (b) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse; (c) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse; (d) Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse; (e) Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse; (f) 

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose); (g) Schalenfrüchte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse (g1) Mandeln (g2) Haselnüsse (g3) Walnüsse (g4) Kaschunüsse (g5) Pecanüsse (g6) Paranüsse (g7) Pistazien (g8) Macadamianüsse (g9) Queenslandnüsse; (h) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse; (i) Senf und daraus gewonnene 
Erzeugnisse; (j) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse; (k) Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l; (l) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse; (m) Weichtiere (wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische) und daraus gewonnene Erzeugnisse, (R) Rind; (S) Schwein; (L) Lamm / Schaf; (G) Geflügel; (F) 

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse 
 

 

 
 
 
 
 
 

 

03. KW: 18.01. - 24.01.2021 
Zum täglichen Speiseangebot gehört ein frisches Salatbuffet sowie frisches Obst. 

 
Bei Fleisch und Fischgerichten steht immer eine Vegetarische alternative bereit, diese ist nicht Bestandteil der DGE Zertifizierung  

 

 

 
Wildgeschnetzeltes(G)von Reh und Wildschwein mit Waldpilzen und Preiselbeeren Kartoffelklöße(a1)Salat 

 

frisches Obst 

 
Vollkornnudeln(a1)Tomatensauce gebackene Paprika Salat 

 

Sahnequarkmit Honig(f) 

 
Hähnchenschnitzel Paprikasauce Reis Salat 

 

Karamellpudding(f) 

 
Rosmarinkartoffeln mit Kräuterquark(f)dazu gebackenes Schollenfilet(a1),(F)Salat 

 

Apfelkuchen(a1),(f),(c) 

 
Weißebohneneintopf(h)mit Möhren, Karotten, Sellerie und Kartoffeln Vollkornbrot(a1)Salat 

 

frisches Obst 


